
Auszug aus Jimmy’s Barkarte

Cocktails

Martini   € 11,50
Gin, Vermouth, Olive

Manhattan € 11,50
Whiskey, Vermouth Rosso, Angostura

White Lady € 11,50
Gin, Cointreau, Zitrone

Margarita € 11,50
Tequila, Cointreau, Zitrone

Cosmopolitan € 11,50
Wodka, Triplesec, Limojuice, Cranberry

Champagner Cocktails

Champagner € 11,50
Brandy, Angostura, Würfelzucker, Sekt

French 75 € 11,50
Gin, Zitrone, Sekt

Kir Royal € 11,50
Crème de cassis, Sekt

Aperitifs (5cl)

Vermouth € 7,00
Bianco, Rosso, extra dry

Portwein Delacorce € 8,00

Ricard, Pernod                                  4 cl € 8,50



Sours

Whiskey € 12,00
Zitronensaft, Zucker

Gin € 12,00
Zitronensaft, Zucker

Pisco Sour € 12,00
Pisco, Zitrone, Zucker, Eiweiß

Aperol Sour € 11,50
Aperol, Zitrone Orangensaft, Zucker

Long Drinks

Gin Tonic € 12,00

Scotch Soda € 12,00

Negroni € 12,00
Gin, Vermouth Rosso, Campari, Soda Water

Singapore Gin Sling € 12,00
Gin, Cherry Herring, Zitrone, Soda

Whiskeys (4cl) Malt

Glenfiddich € 13,50

Knockando 20 Years old € 22,50

Highland Park 18 Years old € 16,00

Ardberg 17 Years old € 16,00

Whiskeys (4cl) Malt

Glenfiddich € 13,50

Knockando 20 Years old € 22,50

Highland Park 18 Years old € 16,00

Ardberg 17 Years old € 16,00



Bourbon, Canadian

Jim Beam Black € 11,50

Canadian Club € 11,50

Crown Royal € 16,00

Sekt und Champagner

Kurhessen Extra trocken                0,75l € 46,50
Weingut Prinz von Hessen

Moet & Chandon                            0,75l € 99,00
Brut Imperial

Taittinter Rosé                                0,75l € 95,50

Krut Vintage                                   0,75l € 405,00

Weissweine (0,2l)

Landgraf von Hessen € 9,50
Riesling, trocken, Qualitätswein
Gutsabfüllung, Weingut Prinz von 
Hessen, Johannisberg / Rheingau

Pinot Grigio € 10,00

Rotweine ( 0,2l)

Rioja Crianza € 11,00

Château Bourbon La Chapelle € 12,00
Médoc Cru Bourgois
Mis en bouteille au Château



Speisen bis 03.00 Uhr morgens

Vorspeisen - Appetizers

Iberischer Teller mit Serrano, Lomo, Chorizo, Manchego und Oliven € 12,00
Iberian plate with serrano, lomo, chorizo, manchego and olives

Carpaccio vom Rinderfilt mit Rucola und Parmesan € 15,00
Carpaccio from fillet of beef with rucola and parmesan

Hauptgerichte – Main dishes

Spaghettini in pikanter Tomaten – Basilikumsauce mit Pisto € 12,50
Spaghettini in a spicy tomato basil sauce with pisto

Riesengarnelen “Provencales” mit Basmatireis und Salat € 20,00
King Prawns „Provencales“ with basmati rice and salad

Filetsteak mit Grilltomate, Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat € 22,00
Fillet steak with grilled tomato, herb butter, fried potatoes and salad

Käse und Dessert – Cheese and desserts

Auswahl französischer Käse € 10,00
Selection of french cheese

Mousse von der Valrhona Schokolade € 10,00
Mousse auch chocolat of Valrhona chocolate

Dreierlei Sorbets von exotischen Früchten €  9,00
Thress kinds of sorbet from exotic fruit


